B12

caffé & bar
restaurant
veranstaltungen

Apéro

Hugo
Prosecco mit Holunderblitensirup, Limette,
frische Minze, Mineralwasser und Eiswiirfel 9.50

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Mineralwasser

mit Eiswurfel und Orangenschnitz 9.50
Aperol Spritz mit Weisswein 9.50
Lillet ,,5“

Lillet blanc mit Fever Tree Tonic, Erdbeeren,

Gurke, frische Minze und Eiswirfel 11.50

Bier von Chopfab

Draft, Summer, Trieb,

Amber, Bleifrei (alkoholfrei) 33cl 6.00
Weisswein

S-Sauvignon Blanc,

Manfred Meier, 2018 10cl 8.50

Schaumwein
Franciacorta Ca del Bosco 10cl 12.00
der italienische Champagner

Moscow Mule
Absoulut Vodka, Ginger Beer,

Gurke, Minze, Eis 12.00
Gin Tonic

Hendrick Gin mit Tonic Water 12.00
Panini‘s 16.00

Formaggio - mit wirzigem Bergkase, Mozzarella
und fein geschnittenen Peperoni

Crudo - mit feinem Biindner Rohschinken,
Mozzarella, Tomaten, Basilikum und Olivendl

B12 speciale- Belpaese, Peperoncini,
Rohschinken & Ei



